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           毎度有難毎度有難毎度有難毎度有難とうございますとうございますとうございますとうございます        平成１７年４月６日  
 雪国会津もようやく暖かく

なり、草木も芽を出してきま
した。  桜は平地が十七日頃から、

山間は五月初旬まで楽しめそ
うです。  三月になって雪の日が多か

ったため、農作業は例年より
遅れ気味のようです。 

 「あいづ米」は秋の収穫へ
のスケジュールに沿って、急

ピッチでの下準備に入ってお
ります。  先日発表されました平成十

六年産米の食味ランキングで
「あいづコシヒカリ」が特Ａ

の評価を頂きました。 
 十七年産米も特Ａになるよう、農家の

皆さんと話し合い、商品作りに励みたい
と思います。  最近の食材料事情は輸入品の割合が

増えてますが、農産物は国産品で安全・
安心・美味しさが賄えればと願っており

ます。  
 

 会津の暑い夏がはじまる！のタイト
ルで七月～九月の観光キャンペーン期

間中は、楽しいこと、お得なこと、イベ
ントなどもりだくさん。 

 この期間は会津をとことん楽しめま
す。 

「あいづ米」の主な生産品種 
コシヒカリコシヒカリコシヒカリコシヒカリ（味・甘み・粘り・輝きが最

高）ひとめぼれひとめぼれひとめぼれひとめぼれ（あらゆる料理に）ミルミルミルミル
キークイーンキークイーンキークイーンキークイーン（強い粘りが特徴・混米

でも能力発揮）こがねこがねこがねこがねモチモチモチモチ（甘み・粘り
はモチ米の王様）ささにしき・ふくみ

らい・あきたこまち・初星 
      太字太字太字太字はははは通年取通年取通年取通年取りりりり扱扱扱扱いいいい品品品品    

「あいづ米」商品内容 
玄米玄米玄米玄米（栄養があり食物繊

維・ビタミンＥ・ギャバ等
が豊富・粘りが劣る・表皮

が硬いので浸漬時間を長
く・良く噛むこと）  

五五五五～～～～八八八八分搗分搗分搗分搗きききき（ご注文によ
り搗精・白米と玄米の特徴

あり・夏場の保管注意） 
白米白米白米白米（美味しさと白さ・表

皮を削るのでより安全性
がある・精米のしすぎは味

と栄養を損なうことがあ
る・無洗米は注意） 
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炊くだけごはんの素（素朴で香ばしく）
◎十種十種十種十種のののの穀物穀物穀物穀物（ちきりや茶店） 

原材料 ①はとむぎ②とうもろこし③
黒米④黒ごま⑤黒豆⑥小豆⑦緑豆⑧ア

マランサス⑨そば⑩クコの実 
 

     お店紹介 小野寺漆器小野寺漆器小野寺漆器小野寺漆器店店店店    
 創業百年  伝統の会津漆器を自信を持って全国に発信  建物は明治元年築の会津若松市歴史的建造物の指定蔵です  当紙、持参でご来店の方だけ二割引です 漆器カタログ無料進呈いたしま

す  会津若松市大町２丁目５～１ 
☎０２４２（２４）０６６６ 
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一畳ギャラリー展示即売（店頭） 
会津会津会津会津もめんもめんもめんもめん三百八十年三百八十年三百八十年三百八十年のののの伝統伝統伝統伝統    

 第第第第１１１１３３３３号号号号          会津若松市扇町１２４ 
石本米穀石本米穀石本米穀石本米穀店店店店    ☎   ０２４２－２２－２４０１ ＦＡＸ ０２４２－２２－２５０１ 定休日定休日定休日定休日 日曜日・盆・正月 がんこおやじ 

 
   

かねろく 原 山 織原 山 織原 山 織原 山 織 物物物物 会津若松市日吉町４～２５ ☎０２４２（２７）０３４２  


